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Net als onze Gallux-kippenrillettes past-onze kippenpaté perfect bij de feestdagen.
¥ Roosi‘er wat gesneden brlochebrood in de ‘pan, bedek rijkel jk met de paté en een beetje
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Confituur naar keuze

Bieslook

BEREIDING

|. Snij het briochebrood in lange stukjes en smeer ze in met boter en grof zout.

2. Bak de broodstukjes in de pan tot ze goudbruin zijn.

3. Laat ze afkoelen.

Y, Snij de paté in plakjes van dezelfde grootte als de brioche en leg dié op ae brioche.

5. Werk af met een confituur naar keuze en fijngesneden bieslook.
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